
KOJUA GILDAK KANTAURIKO HEGALUZEA ETA ANTXOAK 8 ud.
ETA PIPARRA SORBETEA
BERENJENAK PERRETXIKU, ONDDO ETA OTARRAINXKEKIN     25
TOLOSAKO BABARRUNAK BERE SAKRAMENTOEKIN   13/21
ARRAIN ZOPA DONOSTIAR ERARA   11/22
EZKUR-URDAIAZPIKO IBERIKOA 5J (JABUGO J.I.) 28
TXULETAKO CARPACCIO HELDUA   21
URDAIAZPIKO ETA/EDO ABAKANDOKO KROKETAK (6 UNIT.)   18
ABAKANDO OSOA ENTSALADAN, SAGAR OLIOZPINAZ   43
ENTSALADA EPELA ZIGALATXOEKIN, IZOKIN KETUAREKIN,     19
AHUAKATEAREKIN ETA JEREZKO OZPINAREKIN
FOIE MI-CUIT PIKU CHUTNEYREKIN 26
TUDELAKO SASOIKO ORBURUAK URDAIAZPIKOAREKIN   25

OSTRA GILLARDEAU   6,5 ud.
HUELVAKO GANBA, PLANTXAN EDO EGOSIAK   32
TXIRLAK MARINEL ERARA   36
TXANGURROA DONOSTIAR ERARA   39
LANGOSTA PLANTXAN EDO EGOSIA   spm
ABAKANDOA PLANTXAN   spm
ARROZA TXIRLEKIN  (20 MIN.) 29

hasierakoak
€

€

€ €

€€

BAKAILOA BIZKAITAR ETA PIL-PIL SALTSAN 29
LEGATZ KOKOTXAK ALBARDATUAK EDO PIL-PIL   39
LEGATZ ARRAUTZAZTATUA EDO PLANTXAN   29
LEGATZ SOLOMOA KOKOTXA ETA TXIRLEKIN   37
ITSASOKO ERREBOILOA PARRILLAN (2 PAX GUTXIENEZ) spm
AMUZKO BIXIGUA DONOSTIAR ERARA   spm
XAPO “BELTZA” PARRILLAN EDO SALTSA BERDEAN 35
MIHIARRAINA PARRILLAN (1 O 2 LAGUNENTZAKO) spm
LEGATZA KOKOTEA BARATXURI OLIBA OLIOZ   spm
LEGATZ SOLOMOA LURRUNETAN EGOSIA, TXANGURRUZ BETEA 29

GAZTELA ZAPOREKO LURRA ESNEKO ARKUME-TXULETAK PARRILLAN 32
AZPIZUNA REKARTE PREMIUM PLANTXAN PIKILLO PIPAR, ONDDO ETA FOIEREKIN 39
ONDDOZ BETETAKO TXERRI HANKAK     32
TXULETA REKARTE PREMIUM PARRILLAN   75/kg.

Eskuragarri alergenoen karta

ABAKANDO PAELLA (Erreserbarekin bakarrik. Gutxienez 2 lagun. Prezioa lagun bakoitzeko) 35 € PAELLA DE BOGAVANTE  (Sólo con reserva. Mínimo 2 pax. Precio por pax.) 35 € PAELLA AU HOMARD (Sur réservation uniquement. Minimum 2 personnes. Prix par personne) 35 € LOBSTER PAELLA (By reservation only. Minimum 2 pax. Price per pax) 35 €

%10-eko BEZ-a barne Disponible carta de alérgenos 10% de IVA  incluido

NUESTRA VERSIÓN DEL PINTXO “GILDA” CON BONITO,  8 ud.
ANCHOA DEL CANTÁBRICO Y SORBETE DE PIPARRA
SALTEADO DE BERENJENA, HONGO Y LANGOSTINO       25
ALUBIAS DE TOLOSA Y SUS SACRAMENTOS  13/21
LA SOPA DE PESCADO A LA DONOSTIARRA  11/22
JAMÓN IBÉRICO BELLOTA 5J (D.O. JABUGO) 28
CARPACCIO DE TXULETA MADURADA               21
CROQUETAS DE JAMÓN Y/O BOGAVANTE (6 UNID.)  18
BOGAVANTE ENTERO EN ENSALADA CON VINAGRETA DE MANZANA   43
ENSALADA TEMPLADA CON CIGALITAS, SALMÓN AHUMADO,  19
AGUACATE Y VINAGRE DE JEREZ     
FOIE MI-CUIT CON CHUTNEY 26
ALCACHOFAS DE TUDELA DE TEMPORADA CON JAMÓN    25

OSTRA GILLARDEAU   6,5 ud.
GAMBA BLANCA DE HUELVA, PLANCHA O COCIDA  32
ALMEJAS A LA MARINERA   36
TXANGURRO A LA DONOSTIARRA   39
LANGOSTA DEL CANTÁBRICO A LA PLANCHA O COCIDA   spm
BOGAVANTE AZUL DEL CANTÁBRICO A LA PLANCHA  spm
ARROZ CON ALMEJAS  (20 MIN.) 29

entrantes
€

€

LOMO DE BACALAO Y DÚO DE VIZCAÍNA Y PIL-PIL 29
KOKOTXAS DE MERLUZA REBOZADAS O PIL-PIL   39
LOMO DE MERLUZA REBOZADA O PLANCHA  29
LOMO DE MERLUZA “KOXKERA” CON KOKOTXAS Y ALMEJAS 37
RODABALLO SALVAJE A LA PARRILLA (MÍNIMO 2 PAX) spm
BESUGO DE ANZUELO A LA DONOSTIARRA  spm
RAPE NEGRO A LA PARRILLA O EN SALSA VERDE 35
LENGUADO A LA PARRILLA (1 O 2 PAX) spm
COGOTE DE MERLUZA CON SU REFRITO DE OLIVA Y AJITOS  spm
LOMO DE MERLUZA AL VAPOR RELLENA DE TXANGURRO 29

CHULETILLAS DE CORDERO LECHAL DE CASTILLA, TIERRA DE SABOR 32
SOLOMILLO REKARTE PREMIUM CON PIQUILLOS, HONGOS Y FOIE FRESCO 39
MANITAS DE CERDO RELLENAS DE HONGO    32
TXULETÓN REKARTE PREMIUM A LA PARRILLA  75/kg.

GILDA “PINTXO” AVEC THON ET ANCHOAS DU CANTABRIQUE  8 u.
ET SORBET DU PIPARRA    
AUBERGINES SAUTEES AVEC CEPES ET GROSSES CREVETTES       25
HARICOTS ROUGES, CHORIZO, BOUDIN NOIRE ET CHOUX     13/21
SOUPE DE POISON TRADITIONNELLE     11/22
JAMBON IBÉRIQUE 5J (D.O. JABUGO)   28
CARPACCIO DE TXULETA MÛRE                  21
CROQUETTES DE JAMBON ET/OU DE LANGOUSTE    18
SALADE DE HOMARD ENTIER DE NOTRE VIVIER CUIT A L’INTANT      43
SALADE TIÈDE AUX CYGALITES, SAUMON FUMÉ, AVOCAT ET  19
VINAIGRE DE JEREZ        
FOIE MI-CUIT AVEC CHUTNEY    26
ARTICHAUTS DE TUDELA SAISON AU JAMBON       25

HUÎTRE GUILLARDEAU     6,5 u.
CREVETTES BLANCHES GRILLÉ     32
PALOURDES EN SAUCE     36
CRABE AU FOUR “DONOSTIARRA”      39
LANGOUSTE DU CANTABRIQUE GRILLÉ     spm
HOMARD GRILLÉE    spm
RIZ AVEC PALOURDES   (20 MIN.) 29

€ €

€

€

€

€

€

€

FILET DE MORUE VIZCAINE ET PIL-PIL 29
KOKOTXAS DE MERLU FRITES OU GRILLEES   39
MERLU DE LIGNE GRILLÉE OU FRIT 29
FILET DE MERLU DE LIGNE KOXKERA AVEC KOKOTXAS ET PALOURDES 37
TOURBOT DE LIGNE GRILLÉE  (2 PERSONS MIN.)  spm
BESUGO GRILLÉE A LA DONOSTIARRA  spm
LOTTE GRILLÉE OU EN SAUCE AVEC PALOURDES 35
SOLE GRILLÉE (1 OU 2 PERSONNES) (1 O 2 PAX) spm
COGOTE DE MERLU DE LIGNE GRILLÉE DONOSTIARRA   spm
LONGE DE MERLU À LA VAPEUR FARCIE DE TXANGURRO 29

GILDA TYPICAL “PINTXO” WITH ANCHOVIES, TUNA AND  8 u.
PIPARRA SORBET
SAUÉED AUBERGINE WITH BOLETUS AND PRAWNS       25
BEANS FROM TOLOSA WITH CHORIZO, BLACK PUDDING AND CABBAGE 13/21
TRADITIONAL FISH SOUP 11/22
IBERIAN ACORN-FED HAM 5J (D.O. JABUGO) 28
CARPACCIO OF MATURED TXULETA               21
HAM AND/OR LOBSTER CROQUETTES (6 UD) 18
WHOLE LOBSTER SALAD COOKED AT THE MOMENT   43
WARM SALAD WITH CIGALITAS, SMOKED SALMON, AVOCADO  19
AND JEREZ VINEGAR    
SEMI-COOKED FOIE WITH CHUTNEY 26
SEASONAL ARTICHOKE FROM TUDELA WITH HAM    25

OYSTER GUILLARDEAU   6,5 u.
GRILLED WHITE SHRIMPS  32
CLAMS IN TYPICAL “SALSA VERDE” SAUCE   36
SAN SEBASTIÁN STYLE KING CRAB “TXANGURRO”   39
SPINY GRILLED LOBSTER      spm
GRILLED LOBSTER    spm
RICE WITH CLAMS  (20 MIN.) 29

STARTERS

PIL-PIL ET VIZCAINE SAUCE CODFISH 29
HAKE KOKOTXAS   39
GRILLED OR FRIED HAKE 29
KOXKERA STYLE HAKE WITH KOKOTXAS AND CLAMS 37
GRILLED SEA TURBOT (2 PERSONNES MÍNIMUM) spm
GRILLED SEA BREAM “BESUGO” spm
GRILLED OR SAUCE MONKFISH WITH CLAMS 35
GRILLED SOLE (1 OR 2 PERSONS spm
GRILLED HAKE SAN SEBASTIÁN TYPICAL STYLE spm
STEAMED HAKE LOIN STUFFED WITH TXANGURRO 29

LAMB CUTLETS WITH FRIED POTATOES AND CANDIED “PIQUILLO” PEPPERS 32
REKARTE PREMIUM BEEF TENDERLOIN WITH FOIE-GRAS AND PIQUILLO PEPPERS 39
PORK TROTTERS STUFFED WITH MUSHROOMS    32
GRILLED REKARTE PREMIUM “TXULETA” BEEF STEAK   75/kg.

ITSASKIAK MARISCOS FRUITs DE MER seafood

ARRAINAK pescados POISSONS FISH

HARAGIAK CARNES viande meat

enTREES

Carte d´allergènes disponible 10% TVA comprise Available allergen menu 10% VAT tax included

COTTELETTES D’AGNEAU AVEC FRITES ET “PIQUILLOS” 32
REKARTE PREMIUM FILET MIGNON GRILLÉE AU FOIE-GRAS AVEC CEPES ET PIQUILLOS 39
PIEDS DE COCHON FARCIS AUX CÈPES    32
CÔTE DE BOEUF REKARTE PREMIUM “TXULETA” GRILLÉE     75/kg.


